
MENU



Życzymy smacznego!

 SZANOWNI GOŚCIE!

Serdecznie witamy w Karczmie pod Łosiem.

Mamy nadzieję, że mile spędzicie tutaj czas,

a my dołożymy wszelkich starań, aby podane tu

potrawy odsłoniły Państwu wspaniały świat smaków.

Nasi Szefowie Kuchni przygotowują dla Państwa 

dania ze świeżych składników na bieżąco,

więc warto poczekać nieco dłużej aby

cieszyć się smakiem przygotowanych potraw.

Alergeny dostępne u kelnera.

DO STOLIKÓW POWYŻEJ 12 OSÓB DOLICZAMY SERWIS 10%



Kaczkę pieczoną
w calości nadziewaną

SZCZEGÓLNIE POLECAMY!

Naszą specjalność rekomendowaną przez

Panią Magdę Gessler

PODANĄ Z MODRĄ KAPUSTĄ I KLUSKAMI ŚLĄSKIMI

Cena: 230 PLN/ cała kaczka

+ dodatki ok. 2kg (porcja dla max. 4 osób)

DANIE ZAMAWIAMY

Z JEDNODNIOWYM WYPRZEDZENIEM

Alergeny dostępne u kelnera.

jablkami i pomańczami



PRZYSTAWKI

ZUPY

DESKA WIEJSKA (porcja dla 2 osób)
smalec, chleb z własnego wypieku, ogórek kiszony
150g / 100g / 120g/ porcja

CARPACCIO Z POLĘDWICY WOŁOWEJ
podane z grzankami
100g / porcja

CARPACCIO Z BURAKA
podane z rukolą, orzechami włoskimi i słonym serem
100g / porcja

26 zł

59 zł

35 zł

20 zł

22 zł

26 zł

26 zł

18 zł

26 zł

25 zł

25 zł

Alergeny dostępne u kelnera.

ROSÓŁ KRÓLEWSKI
z domowym makaronem podany z marchewką i pietruszką
300ml

POMIDOROWA
z domowym makaronem podana z pietruszką
300ml

ROSÓŁ KRÓLEWSKI
z kołdunami z mięsem wołowym i pietruszką
300ml - 8szt / porcja

BARSZCZ CZERWONY polecany przez Magdę Gessler
z kołdunami z mięsem wołowym i pietruszką
300ml - 8szt / porcja

BARSZCZ CZERWONY
czysty
200ml

KREM ZE SZPARAGÓW
podany z serem blue lub chipsem z boczku i oliwą truflową
300ml

ŻUREK STAROPOLSKI GOTOWANY NA ŻYTNIM ZAKWASIE
podany z kiełbasą, jajkiem i pieczywem
300ml

BOROWIKOWA
z kluskami lanymi
300ml / wegetariańska

DO STOLIKÓW POWYŻEJ 12 OSÓB DOLICZAMY SERWIS 10%



/DANIA GLÓWNE

Alergeny dostępne u kelnera.

DO STOLIKÓW POWYŻEJ 12 OSÓB DOLICZAMY SERWIS 10%

68 zł

69 zł

52 zł

55 zł

69 zł

45 zł

58 zł

49 zł

49 zł

35 zł

39 zł

45 zł

PIECZONY SANDACZ W SOSIE BOROWIKOWYM 
z kalafiorem, chorizo i pieczonymi ziemniakami
160g /150g /100g

ŁOSOŚ GRILLOWANY
podany z masełkiem czosnkowym, frytkami i bukietem sałat winegret
160g /150g /80g

POLĘDWICZKA WIEPRZOWA W SOSIE KURKOWYM
podana z kluskami śląskimi i bukietem sałat z sosem winegret
180g /150g /80g

BITKI WOŁOWE W SOSIE WŁASNYM
podane z kluskami śląskimi i kiszonym ogórkiem
160g /150g /80g

PORCJA KACZKI PIECZONEJ W CAŁOŚCI
według przepisu Magdy Gessler, podana z kluskami śląskimi, 
żurawiną i modrą kapustą (1/4 kaczki)
400g /100g /100g

TRADYCYJNY SCHABOWY
podany z puree ziemniaczanym i bukietem sałat z sosem winegret
160g /150g /80g

GOLONKA DUSZONA PO BAWARSKU
podana z kapustą zasmażaną i ziemniakami pieczonymi
400g /150g /80g

PIERŚ GRILLOWANA
na kaszy kuskus z warzywami grillowanymi
160g /150g /80g

FILECIKI Z KURCZAKA PODANE W SOSIE BOROWIKOWYM
z kluskami śląskimi i bukietem sałat z sosem winegret
150g /150g /80g

PIEROGI RUSKIE
podane z okrasą z cebuli lub śmietaną (9szt)
180g /10g

PLACKI PO ZBÓJNICKU
z gulaszem wieprzowym i bukietem sałat z sosem winegret
140g /250g /80g

KUSKUS
z warzywami blanszowanymi i grillowanym tofu
150g /80g



MAKARONY
42 zł

35 zł

SALATKI/

SAŁATKA Z GRILLOWANYM KURCZAKIEM
i bekonem
350g /30g

39 zł

42 zł

35 zł

35 zł

DO WSZYSTKICH SAŁATEK PODAJEMY GORĄCE GRZANKI

Alergeny dostępne u kelnera.

DO STOLIKÓW POWYŻEJ 12 OSÓB DOLICZAMY SERWIS 10%

SPAGHETTI Z KURCZAKIEM I CHORIZO
podane z pietruszką na oliwie z oliwek
300g

SPAGHETTI Z SOSEM BOLOŃSKIM
podane z serem grana padano
300g

SAŁATKA Z ŁOSOSIEM WĘDZONYM I JAJKIEM
z kaparami i oliwkami
350g /30g

SAŁATKA GRECKA
z oliwkami (wegetariańska)
350g /30g

SAŁATKA Z BURAKIEM
tofu i prażonym słonecznikiem (wegańska)
350g /30g



MENU DZIECIECE,

Alergeny dostępne u kelnera.

ROSÓŁ Z MAKARONEM
180 ml

POMIDOROWA Z MAKARONEM
180 ml

18 zł

18 zł

/DANIA GLÓWNE

ZUPY

25 zł

27 zł

25 zł

25 zł

25 zł

12 zł

SPAGHETTI DZIECIĘCE Z SOSEM BOLOŃSKIM
180g

FILECIKI Z KURCZAKA PANIEROWANE
podane z frytkami i ketchupem
100g /100g

PIEROGI RUSKIE
podane ze śmietaną lub cebulą (6szt)
120g /20g

NALEŚNIKI
z serkiem śmietankowym, owocami i bitą śmietaną (2szt)
100g /30g

PAN CAKE
z nutellą i bitą śmietaną (3szt)
100g /30g

FRYTKI
150g



DESERY

NAPOJE GORACE,

SZARLOTKA WEDŁUG PRZEPISU MAGDY GESSLER
podana z lodami i bitą śmietaną
200g

MALINY ZAPIEKANE POD KRUSZONKĄ
podane z lodami i bitą śmietaną
150g /50g

DESER LODOWY
2 gałki lodów, bita śmietana, owoce
80g /50g

TORT BEZOWY
podany z bitą śmietaną i owocami
150g

KAWA MROŻONA 
podana z lodami i bitą śmietaną

KAWA FRAPPE (mrożona kawa z mlekiem)

MATCHA PISTACJOWA Z BITĄ ŚMIETANĄ 

29 zł

27 zł

CAFFE LATTE MACCHIATO
250ml

KAWA CZARNA Z EKSPRESU - AMERICANO
200ml

KAWA BIAŁA Z EKSPRESU - FLAT WHITE
250ml

CAPPUCINO
250ml

ESPRESSO
50ml

KAWA SYPANA (po turecku)
250ml

HERBATA CZARNA / ZIELONA / OWOCOWA
300ml 

DZBANEK HERBATA CZARNA / ZIELONA / OWOCOWA
600ml 

KONFITURA FIRMOWA (dostępna wiosną, jesienią i zimą)
miód, limonka, cytryna, pomarańcza, imbir, goździki

19 zł

16 zł

16 zł

18 zł

16 zł

15 zł

COSTA CAFÉ

25zł

4 zł

25 zł

27 zł

20 zł

17 zł

18 zł

Alergeny dostępne u kelnera.

15 zł



NAPOJE ZIMNE

LEMONIADY

9 zł

25 zł

8 zł

12 zł

8 zł / 16 zł

8 zł / 16 zł

9 zł

19 zł

COCA-COLA/ COCA-COLA ZERO/ FANTA/ SPRITE
250ml

COCA-COLA DUŻA
850ml

ORANŻADA
330ml

WŁOSKA LEMIONIADA LEMONSODA MOJITO
300ml

WODA KROPLA BESKIDU GAZOWANA
330 -1000ml

WODA KROPLA BESKIDU NIEGAZOWANA
330ml /1000ml dzbanek podany z cytryną i miętą

SOK POMARAŃCZOWY / JABŁKOWY
250ml

D
1000ml dzbanek

ARBUZOWA
300ml

TRUSKAWKOWA
300ml

CYTRYNOWA
300ml

DZBANEK LEMONIADY 1L
arbuzowa / truskawkowa / cytrynowa

12 zł

12 zł

12 zł

22 zł

(mała) (duża)

(mała) (duża)

DZBANEK SOKU POMARAŃCZOWEGO / JABŁKOWEGO

Alergeny dostępne u kelnera.



PIWO LANE

PIWO BEZALKOHOLOWE
STREFA 0%

12 zł

14 zł

ŻYWIEC 0,3L

ŻYWIEC 0,5L

PIWO BUTELKOWE
HEINEKEN 0,5L

PIWO BIAŁE PSZENICZNE 0,5L

ŻYWIEC 0,5L

PIWO CIEMNE PORTER 0,5L (alk.5,2%)

15 zł

15 zł

15 zł

16 zł

HEINEKEN 0% 0,5L

ŻYWIEC SMAKOWY 0% 0,5L

15 zł

15 zł

ALKOHOLE
ŻUBRÓWKA BIAŁA 50ml

ŻUBRÓWKA BIAŁA - BUTELKA 0,5L

FINLANDIA BIAŁA 50ml

FINLANDIA BIAŁA - BUTELKA 0,5L

15 zł

80 zł

18 zł

90 zł

18 zł
18 zł
17 zł
15 zł

160 zł
160 zł
150 zł

JACK DANIELS 50ml
TULLAMORE 50ml
BALLANTINES 50ml
RED LABEL JOHNNIE WALKER 50ml
BUTELKA JACK DANIELS 0,5L
BUTELKA TULLAMORE 0,5L
BUTELKA BALLANTINES 0,5L

WHISKY
(alk.40%)

Alergeny dostępne u kelnera.



WINO
WINO BIAŁE / CZERWONE GETO NEGRO
półwytrawne / wytrawne / półsłodkie
150ml / butelka 750ml

PROSECCO
butelka 750ml

MARTINI ASTI
butelka 750ml

GRZANE BIAŁE WINO
podane z karmelizowaną gruszką
200ml

GRZANE CZERWONE WINO
podane z karmelizowanym jabłkiem
200ml

22 zł / 95 zł

90 zł

90 zł

25 zł

25 zł

DRINKI
APEROL SPRITZ
słynny włoski drink na bazie wina musującego Prosecco 
oraz likieru Aperol Apreritivo
350ml

KINLEY MOHITO
orzeźwiający drink z miętą, cytryną, limonką na bazie białego rumu
350ml

TEQUILA SUNRISE
klasyczny koktajl z meksykańską tequilą
200ml

KOLOROWE LATO
delikatny, kolorowy drink na bazie wódki, blue curacao oraz soku 
pomarańczowego i grenadyny
350ml

29 zł

32 zł

29 zł

34 zł

(alk. ok. 20%)



W NASZEJ OFERCIE
PONADTO

WESELA

KOMUNIE

IMIENINY

URODZINY

CHRZCINY

OGNISKA

IMPREZY FIRMOWE

INNE UROCZYSTOŚCI

695 925 411
(restauracja)

695 925 410
(manager)

Alergeny dostępne u kelnera.

Do stolików powyżej 12 osób doliczany serwis 10%
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